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Skuespilchef Feigenberg

Det Kongelige Teaters skuespilhus

har faet ny chef

Emmet Feigenberg tiltradte
som ny skuespilchef for Det
Kongelige Teaters skuespil-

hus p& Kvesthusbroen den 1.
marts i ir og skal vere her i
den kommende 4-4rs periode.
Emmet Feigenberg har en

solid teaterbaggrund bag sig, er
uddannet sceneinstrukter hos
Sam Beseckow p& Det Kongelige
Teater, har selv iscenesat over
100 forestillinger og desuden
arbejdet som lerer pa landets 3
etablerede elevskoler.

Emmet Feigenbergs vision for
det nye skuespilhus fremgar
af hans ansegning om stil-
lingen som skuespilchef for

Skuespilhuset:

(Citat): Nar forestillingen

pa scenen er forbi, skal den
spille videre inden i den enkelte
tilskuer. Det gor den kun, hvis
den udspringer af en indre ned-
vendighed og et steerkt engage-
ment. Og kun hvis teatret spej-
ler sin tid, kan det f& betydning
for den virkelighed, som det er
del af.

Med det nye skuespilhus pd
Kvasthusbroen som ramme str
vi med en enestiende chance for
at skabe et levende, magnetisk
teaterhus i hjertet af hovedsta-
den. Det er min drem, at huset
skal glede af aktiviteter nasten
degnet rundt. (Citat slut)

”Streedernes” redaktion har talt
med Emmet Feigenberg for
sesonstarten:

Emmet Feigenberg viser rundst i det nye spandende teater

Nu er du si i gang her. Hvordan
gir det med at omsette tan-
kerne til praksis?

"Jeg er rigtig glad for mine
forste maneder her. Jeg tiltradte
1.3.08 som skuespilchef, men
har glet et helt
ar forinden

og forberedt.
Det har varet
noedvendigt,
fordi planleg-
ningshorisonten pd mit omrade
er 1¥5-2 4r frem i tiden. Hvis
en ny chef i en afdeling som
denne skal have indflydelse fra
han tiltreeder og ikke skal arve
det hele fra sin forgenger, skal
han ligge i kolvandet pd den
afgdende chef og forberede sin
forste seson. Det har jeg gjort,
og p4 den méde har min start,

Det er for alle,
kom ind!

hvor jeg officielt kunne kalde
mig skuespilchef, varet en for-
holdsvis lille forandring.

Noget af det forste rigtig store,
der skete, var revyen, som havde
premiere i juni. Det er den
forste forestilling, som 100% er
min opfindelse.
Det var en stor
satsning, for
det var noget
helt nyt for
Det Kongelige
Teater at gd over i den genre.
Det er et vigtigt punkt for mig,
at teatret ikke lukker ned og
bliver dodt om sommeren, og
jeg syntes, det var det rigtige

at benytte den lejlighed, som
dbningen af dette nye skuespil-
hus var til om ikke at begynde
pa en helt ny epoke, for tradi-
tionen har vi jo med os, men
alligevel at sige, at nu starter et

nyt kapitel for Det Kongelige
Teater i Kebenhavn, i og med at
huset her dbner sig for offentlig-
heden. S3 jeg var meget glad for
den lidt dristige satsning med
revyen, iser fordi det gik rigtig
godt.

Her, i slutningen af august, er
alt i gang. Revyen spiller, gen-
optagelsen af Strindberg-fore-
stillingen fra sidste r skal have
repremiere, og der er prover pd
4 kommende forestillinger sam-
tidig. S& der er veldig travlt, og
samtidig er det ogsé tidspunkeet
nu, hvor jeg og dramaturgiatet
— dvs. de medarbejdere, der
iser arbejder med repertoiret
og fremtidens planlegning — er
i fuld gang med at planlegge
sesonen 09/10. Den skal plan-
leegges nu, s3 den kan offentlig-
gores til fordret.”



Emmet Feigenberg leder skuespillet i det nye skuespilhus

Har dette helt nye hus givet jer
nogle uventede udfordringer,
som I har skullet overvinde?

”Jeg tror, at for 95% vedkom-
mende har det at komme i gang
her i bygningen veret positivt.
Det har veret uventet vellykket,
mere end vi kunne have dromt
om, fordi bygningen bide er
funktionel og samtidig estetisk
tiltalende — for de flestes gjne i
hvert fald, jeg har endnu ikke
hort nogen sige, den er grim!
Til gengeld har jeg hort mange
sige: “det er godt nok fanta-
stisk”, men ikke fantastisk pd
den lammende made, som nir
man stir over for en monumen-
tal bygning, som nok er flot,
men som kan ggre én helt lille

og bange ved at vare der. Sddan
er dette hus ikke. Det virker
meget impdekommende, det er
et hus, folk har lyst til at vere i,
bidde medarbejdere, skuespillere
og publikum. Det strammer ind
med mennesker her. Noget af
det er nyhedens interesse, men
jeg er sikker pd, at der er

en magnetisme i bygnin- -~ Deet er utroligt godt tenkt,

gen. Det er faktisk svart

for mig at finde noget,

der har veret rigtigt

vanskeligt. De tre scener

er planlagt til at vare forskellige
og fungerer fint hver for sig;
den store cirkelrunde scene har
en veldigt god kontakt mellem
sal og scene, hvilket er noget af
det vigtigste pa et teater. Salen

Tvermoesgaarg

H’r“.ﬁumnt & Vins\e

Klassisk dansk frokost fra kl. 12.00
Onsdags middag fra kl. 17.30
Bar i dag- og aftentimermne

Restaurant Tvermoesgaard
Rosengaarden 12 = 1174 Kbh, K. = TIi: 3312 6578

er mork, men varm, med brun/
sorte teglsten, rgde seder, dem-
pet belysning og en fremragende
akustik til tale. Der kan vare
forholdsvis mange, men alligevel
er der en intimitet, si publikum
— uanset hvor de sidder — altid
er tet pd det, der foregr.

og det fungerer godt

Den lille scene er til gengeld
meget lille, men velfungerende.
Bare et firkantet rum med 100
pladser, der nesten kan blive

til hvad som helst. Portscenen,
som er i mellemstorrelse, har
alligevel formar til at baere en
stor forestilling.

Der har vearet lidt tekniske
begyndervanskeligheder, men
ikke omkring scenerne. Det er
et meget moderne og energi-
rigtigt hus, styret af en kaem-
pestor computer, og det tager
selvfolgelig lidt tid at f3 den
programmeret helt feerdig. S&
nogle gange i de forste mineder
har vi da varet ude for, at nir vi
tendte lyset, dbnede vinduet og
den slags, men det loser sig.”

De gamle teatre har en rekke
traditioner, grensende til over-
tro, som der nasten er dodsstraf
for at bryde. Har du en fornem-
melse af, om dette "nyfedte”
teater ogsd vil f3 det?

”Vi mennesker har nok en ibo-
ende trang til at stifte
nogle vaner, som med
tiden bliver til tradi-
tioner. Det kommer
der vel ogsd her, og det
bliver spendende at

se, hvad det bliver for noget.
Nogle af de gamle traditioner
folger nok med. Man tager
overtgjet af, ndr man gir over
scenen — det er en slags respekt,
tror jeg. Jeg er ikke serlig striks
pd det punkt, jeg kunne ikke
dremme om at sige noget, hvis
nogen skulle glemme det. Man
flojter heller ikke pd scenen, det
er nok en skik, de fleste kender.
Forklaringen er jo, at man brug-
te sofolk til at arbejde pd sce-
nen, fordi de var gode med reb,
og de kunne misforstd et flojt
som et signal. Egentlig er disse
traditioner nok en mide for folk
at fole sig hjemme p8, det giver
en slags tryghed. Hvis de skulle
blive hindhzavet alt for strikst,
bliver jeg i hvert fald modstan-

der af det, det kan ggre, at man
bliver fjendsk over for nye men-
nesker i huset, fordi man tilta-
ger sig en ret til at "eje” reglerne
pa stedet. Men traditioner, der
styrker samveret i huset, synes
jeg er veldigt godt.

I den sammenhang er der et
punke, hvor bygningen her
adskiller sig fra det gamle hus,

Vi var jo pd det gamle teater
vant til, at skuespillerne var
langt vak fra administrations-
gangen, faktisk i en helt anden
bygning, men her er de lige
nede for enden af gangen, vi
kan hgre dem varme op.Det er
utroligt godt tenke, og det fun-
gerer godt.”

Hvordan synes du Kebenhavn

nemlig at . har taget
emgen her,  Arkitekturen er meget mod det
som er i 3. : nye skue-
sals hojde, demOkratISk spilhus?

rummer bide

administrationen, skuespil-
lergarderober, lys- og lydfolk,
verksteder, systue, kantine, og
alt er 8bent, med glas, gange og
passager. Dvs. at man meder
folk hele tiden, og jeg kan
nasten ikke sige tydeligt nok,
hvor positivt det er bade for ens
humer og for folelsen af at vare
her sammen med nogen. Man
meder hinanden og fir ordnet
nogle ting med det samme.

Det er jo meget praktisk med
e-mails, men man fir ikke talt
med hinanden, og man fir ikke
noget ansigtsudtryk pd. Man
far ikke det lille smil eller glimt
i gjet, der gor, at man forstér,
hvad det egentlig handler om.

"Veldigt godt. Det mé jeg sige.
Det var sjovt at se til &bnin-
gen, hvor vi havde inviteret
pressen og reprasentanter for
Kobenhavn inden for, at der
var sgu ingen, der ikke var
begejstrede! Selv Jyllandsposten
forstummede den dag.
Jyllandsposten, som hele tiden
har veret modstander af, at der
overhovedet skulle bygges et
nyt skuespilhus, og som ikke
har forsemt nogen lejlighed

i de seneste mange 4r, selv i
anmeldelser en gang imellem,
til at skrive om det overflodige
skuespilhus. Nu skal man passe
p4 med at vere sikker i sin sag
sd fA maneder efter 4bningen,

der er selvfolgelig en nyhedens
interesse, som vel legger sig
noget, men min fornemmelse
er, at folk synes, at her er skont.
Det betyder ogsé noget, at vi
har en café/restaurant, som er
iben fra tidligt om morgenen
til efter forestillingerne om afte-
nen, hvor man bare kan sidde

og hygge.”

Da vi talte med Michael
Christiansen (tidligere direktor
for Det Kongelige Teater, red.)
sidste 4r, udtrykte han ogsa det
onske, at det skulle blive et hus,
som kebenhavnerne kunne g
ind og bruge, miske ikke altid
for at gd i teatret, men fordi
huset bliver et element i byen,
som man tager til sig og hygger
sig i. Og sd er teateroplevelsen
rykket lidt nermere.

”Ja, det tror jeg, er i feerd med
at lykkes. Det tager flere 4r at
bygge sddan noget op. Nogle af
de planer, jeg har for repertoiret,
f.eks. den omtalte revy, tager
bevidst sigte pa at signalere, at
hvis der er nogle derude, der
stadig tror, at Det Kongelige
Teater er noget med vanskelige
klassikere, som kraver forkund-
skaber, og meget med guld og
engle, stor afstand og finkultur,
s4 slap af! Det er for alle, kom
ind! Der er ikke nogen grund til
at have fint tej pi — I m4 gerne,
det er da hyggeligt og flot, men
I behover det ikke! De fleste
publikummer her er ved at vere
meget afslappede, de kunne lige
s& godt have valgt et andet tea-
ter eller biografen.”

... 50 ar i Fiolstraede
1958 juni 2008
Se vinduerne med de mange jubilzumstilbud

ILETA FRIMARKEHANDEL

Fiolstrzede 20, 1171 Kgbenhavn K
. Telefon: 33 1291 23
Aben hverdag 11-18, fredag kl. 19, leérdag kl. 16




Emmet Feigenberg

I har et meget varieret repertoire
den kommende s@son.

”Ja. Det er bevidst planlagt.
Vores sesoner bliver ikke fuld-
stendig ens, der bliver ikke ngj-
agtigt 4 klassikere, 2 moderne
danske, 1 med musik osv. Det,
som vi ifelge lovgivningen skal
opfylde, kan vi ikke altsammen

@rE SORGENFRI
Dansk smerrebrod

med lune retter

nByens bedste steg«
Kekkenet abent kI, 11.00-21.00
BROLEGGERSTRALDE 8
TLF. 331158380
' www.cafesorgenfri.dk

opfylde pa ét ir. Det gér over en
4-8rs periode, hvor vi maske har
50 produktioner. S m& man se
hen over perioden, om viften

af forestillingerne afspejler det
repertoire, vi skal levere.”

Bliver Holberg pd Gl. Scene?

"Det tror jeg bestemt ikke.
Min drem er at introducere
Holberg herovre snart. Jeg vil
veldigt gerne genfinde en
frisk Holbergfortolkning.
Traditionen, miden, man har
spillet Holberg p&, som engang
var fornyende og forfriskende,
er si smat ved at st lidt i
vejen for en frisk oplevelse af
Holberg. Man sperger nogle

gange sig selv, hvad folk mener,
ndr de siger, at de vil se en 7rig-
tig” Holbergforestilling. Mener
de, at de vil se stykket, altsd det
der er inde i stykket, eller vil
de se en forestilling, der ligner
deres forste teateroplevelse, da
de var meget unge? Vil de hore
den serlige sjellandske dialeke
og se den figurtegning, vi jo alle
kender? Selv vil jeg gerne finde
ind til en frisk fortolkning, jeg
synes Holberg er interessant og
meget underholdende. Han har
som ingen anden gennemskuet
os, og det, at han har gjort det
med et sddant overskud og hejt
humer, samtidig med at han er
en vranten mand, det har i den
grad sat sig i danskerne,

PLOUG

FOTOGRAFI

PORTRAET
BRYLLUP
F.R.
REEKLAME
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det er blevet en del af vores
vasen. Vi forventer, at man geor
nar af os, hvis vi puster os op.
Vi kan ogsé godt selv lide at
gore nar af andre, som puster
sig op og p4 en eller anden
made er nogle fjolser. Jeg arbej-
der sammen med dramaturgia-
tet i ojeblikket pa at fi pustet liv
i noget, som vi pd ingen made
mener er dgdt, men som i visse
opferelser fremstdr lidt gammel-
dags og Frilandsmuseumsagtigt.
Holberg har bud til os den dag
i dag.

C.C.

SAABYE

Skolemuseet i knae

i —

I_Wuyeumscbef Keld Grinder-Hansen i den fine historiske skolestue
Nogle holdt af den, andre har

traumer endnu; men vi har alle
et forhold til skolen. Det vi kan:
leese, skrive og regne, det har vi
leert i skolen. Ofte glemmer vi,
at skolen er en af de vasentligste
kulturinstitutioner, samfundet

de ting, uden hvilke vi ikke kan
klare os i hverdagen, skolen
formidler og barer ogsé alt det,
vi sidan set ikke har brug for:
historie, som jeg personligt reg-
ner for skolens vigtigste fag, lit-
teratur, religion, alt det vi ikke
kan undvere, hvis vi stadig skal
henregnes til en af Vestens rige
kulturnationer.

rdder over, ja méske den for-
nemste. Ikke alene lerte vi der

Som min gamle
far sagde: Det vig-
tigste er at f3 leert
alt det, du ikke
har brug, for det
er det, der giver
dig bredden i livet
og forstdelsen af
tilverelsens myste-
rier. Alt det, du
har brug for, kom-

mer hen ad vejen,
s det skal du nedvendigvis nok
fa lert.

Penne og blekhus som mange

husker

Inde p& hjornet af Ridhusstrede
og Kompagnistrede ligger

Dansk Skolemuseum. Tegn i sol
og mane tyder pd, at vi snart ma
sige ”13”, for vore begavede poli-
tikere har resolveret, at museet
skal lukkes. @konomiske hen-
syn tilsiger dem, at der ikke er
rad til en sidan luksus som et
skolemuseum. Man kan undre
sig. Skolemuseet ikke alene
besages af skoleklasser, 300 om
dret, men ogsd af et publikum,
ca. 15.000, som kommer og
mindes, hvordan det var, den-

gang de gik i skole.

Et er, at folk synes, det er spzn-
dende at bespge museet, noget
andet er, at museets stab driver
en forskning, som er en negle
til forstielsen af, hvad skolen
har veret, hvad skolen er, og

de er derfor med til at beskrive
retningen for, hvor skolen skal

Foto: Henrik Ploug (FAF og DBA)

Tekst: Flemming Lehrmann
Jorh. stadsingenior

Det e Apotel

Ex stedet huis man
wnakex, hygge nostalgi

iy t.{(!{f t!tﬂ!.'l-.ﬁ !H{HL

“! A .“'_"E.*. 1
e

frokost fra 89-
aften menu fra 98-

Stave
Hannifeestroede 15
Telefon 33125606
e,

det lille apaotek. dft




Skolemuseet knaakket

Naturhistorisk samling

hen. Som kloge gamle Milt
Hinton sagde: Hvis du ikke ved,
hvad de gamle lavede, har du
ikke nogen at std pa skuldrene
af, nir du skal skabe fremtiden,
og sé kan alt g rivende galt.

RESTAURANT KRONBORG

AEGTE blassisk
DANSK FROKOST

Broleggerstraede 12
Tel 33 13 07 08

Dansk Skolemuseum rummer
enestdende samlinger, bl.a.

en unik samling af mere end
12.000 undervisningsbilleder,
en samling som flittigt benyttes
af udenlandske forskere. Disse
samlinger danner baggrund

for, at museet er et uundverligt
videnscenter inden for forsknin-
gen af skolen og dens betydning
for hele det danske samfund.
For mig er det helt uforstieligt,
at de relevante ministre ikke har
fattet, at vi alle mister noget,
som er basis for den danske
kulturs historie. Det m4 skyldes,
at vore ministre horer til de
drgange, der aldrig fik lert deres
Danmarkshistorie pa ordentlig
vis og derfor ikke forstdr, hvad
de er i gang med. Ingen nevnt,
ingen glemt!

Skal man se negternt pa det,
burde regeringen sorge for, at
Dansk Skolemuseum var en

af Nationalmuseets fremmeste
afdelinger, hvor forskning og
formidling g&r hand i hand. I
stedet pafgrer den nu danskerne

endnu et (forhibent-
ligt ikke uopretteligt)
kulturtab af de helt
basale, og det i en
tid hvor regeringen

Skal Danmark opret-
holde sit serprag i
det nye europziske
samfund, er det
bydende nedvendigt,

Lektor Blomme
fra "Det forsomte

prediker kulturkamp.

at man ikke spiller hasard med
verdierne. Opfordringen til
politikerne m3 derfor vere:

Tank jer om, tenk en gang til,
og skaf s& de trods alt f3 midler,
der skal til for at bevare en unik
kulturinstitution.

Flemming Lehrmann

Bhsalon 2 Hygbo Plad

Frokostrestaurant Husmann's Vinstue, der bler
- grundlagt i 1888, er en af de f kelderrestauranter,
. der er tilbage | Kobenhmm. Indretningen er stort set nendret
i de 120 kr, der er glet. Kvinder blev forbudi adgang
fra 1912 til 1981 Frokostrestaurant Husmann's Vinstue
eri dag en traditionel dansk frokostrestaurant af hojeste
Jevalitet med hjemmelavet specialiteter af friske rivarer
efter iypiske gambe opskrifier,

Husmann's Vinstue
Larshjornsstreode 2, 1454 Kobenham K
Telefon 3311 5886
www. husmansvinstue.dk

Kunstmaleren Sven Okkels
tegner stemninger fra vores by
med en lille kommentar.

Kobenhavner Caféen er en hyggelig, sgte dansk restaurant

‘] D beliggende i en af Kishenk smill char
,‘Jﬂ' a Det gode traditionelle dansk smorrebrad dominerer
memukartet til frokost, of om aftenen serveres dejligt
dansk middage. af specialiteterna hver mandng og tirsdag
: er bl.a. stegt Nask med persillesove. For ovrigh kan man
viere heldig st opleve julemanden =lives | lobet af dret.
Kebenhavner Caféen
Badstuestrede 10, 1200 Kabenhmm K
Telefon 3332 8081
www. kobenhavnercafeen.dk

Fair Trade Butik Kebenhavn
Badstuestraade 2, Kbh. K

Man - fredag 11.00 - 17.30
Lordag 10.00 —15.00

www. falrtradekbh.dk

t af Karsten Bundgaard
Tegningerne er blevet til pd
byvandringer, hvor Sven har
tegnet on location.

Sven Okkels fotografere




Tekst: Per Stisen

Under
Copenhagen
Cooking var der
madoplevelser for
enhver smag. P4
Kultorvet var der
en helt speciel
oplevelse, der

var nemlig cow-
walk, yndefuldt fremfort af
den 1.3 ton tunge Hereford-tyr
”Mandex Another Incredible”.

Det var selvfolgelig Slagteren
ved Kultorvet, der stod for
denne oplevelse, hvor der var
mulighed for at stille uddy-

25 ar pa
Sorgenfri

r—-
4

Borge Petersen og sonnen Soren
Fredag den 15. august kunne
Gerda og Borge Petersen fejre
25 4rs jubileeum som indehavere
af Café Sorgenfri.

Gerda og Berge har i mange

ar veeret travlt beskeftiget i
restaurationsbranchen. Lige

10

for de overtog Sorgentri,

havde de kebt Fingerbellet pa
Christianshavn, s3 der har vaeret
nok at se til. I de senere 4r er
nzste generation, sgnnen Segren,
kommet til og hjelper med drif-
ten. Gerda og Borge har serget

bende sporgsmal om skologisk
ked til tyrens ejer Mikkel
Christiansen og selvfolgelig ogsa
til slagtermester Jens Slagter, der
ogsa serverede leekre smagspro-

ver af gkologisk kod fra grillen.

@S ™

Carlsbergs kusk var pa letten
for, at Sorgenfri har bevaret sin

hyggelige, gamle stil og szregne,
til tider bramfri, omgangstone,
som kunderne satter s& megen
pris pd. For slet ikke at tale

om flaeskestegen, der simrer

fra tidlig morgen og pirrer de
omkringboendes smagslog.

P4 jubileumsdagen, som var

en af de skenne, varme dage,

Slagtermester Jens og
landmanden der opdrerter
okologiske dyr

ALID4
cMarstrand

( Hindlavede chokolader |

Bredgade 14 - 1260 Kebenhavn K.
T 331513 63

www.alida-marstrand.dk

denne sommer har budt pé,
kom folk fra ner og fjern for at
onske til lykke. Carlsbergs preg-
tige heste var trukket i arbejds-
tgjet for at levere fadoel i stride
stremme, og levende musikere
lagde grunden til en festlig aften
hos Gerda og Borge.

C.C.

Foro: Henrik Ploug

Kommunal rengeoring

Medarbejderne bar en selvlysende vest
med logo pi

Bo Larsen og Bjorn Brix Pedersen, begge civilingeniorer

. . Radhuspladsen med “hapsere”
i forvaltningen

til indsamling af affald pa byens
Torsdag den 28. august kunne fortove, pladser og grenne
man se en masse glade men-
nesker med grenne armbind
merket ”Sammen om byen”
forskellige steder i Kgbenhavn.
Denne dag havde ca. halvde-
len af de ansatte i Teknik- og
Miljeforvaltningen tilmeldt sig
projektet ”Sammen om byen

Projektet var en del af forvalt-
ningens arbejde med enheds-
forvaltning. De ansatte gik

omurider.

pa gaden for at have en felles
faglig arbejdsdag, hvor der var Alle nye initiativer til forbed-
ring af byens renholdelse er
velkomne, og det kunne vere
spendende at hore, om forvalt-
ningen havde f3et nye og gode

ideer i lobet af dagen.

fokus pa at lere om forvalt-
ningens arbejde i byen. Rent
konkret udmegntede det sig i,
at de tilmeldte blev fordelt pd

— Sammen i byen”. hold, som blev sendt af sted fra

Vinskole med personlig vincerfitikat

Reinwalds Restaurant og Rask Vin har sammensat en aften med vinskole
samt mulighed for at modtage et personligt vincertificat.

Der serveres 4 udsegte retter med 7 forskellige vine tilpasset menuen.
Thomas Rask driver Rask Vin og Rask Vinskole Certifikatkursus,

vil med sin erfaring gennem mere end 20 dr fra bl.a. Sellered Kro,

lere os om at smage og vurdere vin, om dyrkning og opbevaring af vin
samt serveringstemperaturer og meget mere,

Det sker hos Reinwalds Restaurant i Farvergade 15
Torsdag den 18. september - kl. 19:00

Pris pr. person kr. 695,-
Laes mere pd www.reinwalds.dk

Foro: Henrik Ploug
Tekst: Connie Christensen

willumsen

Dansk kekken - nir det er badst
Fra kl. 12 - smarrebroad
Fra kl. 18 - dagens danske ret

Onsdag: Stegt flmsk og Jazz

Torsdag: Dagens ret og Jazz

Book julefrokosten NU pa
Mariann's mobil: 2612 9192

Restaurant Willumsen
Store Regnegade 26
1110 Ksbenhavn K
Tif. 3393 9192
mawi@mail.dk

www.willumsen.aok.dk
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Fiolstrede

Om stredet har navn efter et
strygeinstrument eller blomsten
viol vides ikke med sikkerhed.
Hyvis det er blomsten, der har
givet navnet, ma det vere et
udslag af det uforlignelige
keobenhavnervid, for indtil den
egentlige bebyggelse tog fart i
1500-tallet, var omridet i store
trek losseplads, serligt slemt
var det, nir Sankt Gertruds
kirkegdrd blev oversvemmet

af regnskyl, og vandet med sit
uhumske indhold lgb over og
ud i stredet.

Fiolstrede gir langt tilbage i
Kgbenhavns historie. Allerede

i 1247 var der latinskole, hvor
pogene — det kaldtes eleverne

— métte tigge for foden. Det
fik mor Sigbrit — hende med
datteren Dyveke, som var kong
Christian d. 2’s elskerinde - sat
en stopper for, da hun anbefa-
lede Christian d. 2., at ingen
elev métte optages, som ikke
kunne betale for foden. Mange
leerde mennesker har siden

haft deres gang i gaden, bl.a. i
Metropolitaner annekset ud for
Domkirken, indtil 1938 funge-
rende som Metropolitanskolen.

www.hviidsvinstue.dk

12

Ogsé det smukke, gamle biblio-
tek har i &renes lob lagt lokaler
til mange studerendes sogen
efter viden, ligesom de mange
antikvariater, og nu ogsd bogca-
feer, giver mulighed for at sluk-
ke torsten, ogsd den korporlige.

I gaden boede Ludvig Holberg
ien del ar. En plade p& muren i
nr. 8 over for biblioteket fortal-
ler, at Ludvig Holberg havde sin
professorbolig her fra 1740 til
sin ded 1 1754.

C.C.

Foto: Henrik Ploug
Tekst: Connie Christensen

Fiolstrade i sensommer sol
med Universitetets bibliotek
til hojre

Abonner pa
Streederne
i Kebenhavn

Arsabonnement
350 -
for et ar
11 numre

Leverss pa din adresse
i Kabenhavn K

-resten af landet eksl. porto

Nyboder Boghandal & Antikvariat
Store Kongansgade 114
1264 Kobenhavn K.

T 33323320

nybodenibogpost dk

Bager i tre etager

Farande specialister i
militana
salan
bilerbussariog
iy

Vartov er navnet pd en bygning
i Farvergade. Den ¢jes i dag af
Kirkeligt Samfund, som lejer
dele af den ud til Kebenhavns
Kommune. Andre dele af
bygningen udlejes til kursus-
virksomhed, bl.a. er der en
foredragssal med plads til 150
personer, otte medelokaler og et
storre, moderne anretterkokken.

De nuverende bygninger date-
rer sig til 1722-55 og brugtes til
hospital med tilhgrende kirke.
Hospitalet fungerede frem il
1934. Grundtvig var prest ved
hospitalskirken gennem 33 r,

fra 1839-1872. Tilknytningen
til denne bersmte personlighed
var en vesentlig drsag til, at
Kirkeligt Samfund, som netop
arbejder med udgangspunke i
Grundtvigs tanker, overtog byg-
ningen.

Den 8. september markerede
Vartov Grundtvigs 225 &rs fod-
selsdag. Sekretariatsleder Hans
Grishauge forteller om den
festlige dag:

Der manglede vistnok en
lagkage med 225 lys, men ellers
var der det hele,

Seminariet i Landstingssalen pd Christiansborg

Vartov og
Grundtvig

T
mukke gird i Vartov

da Grundtvig fyldte &r mandag
d. 8. september. P4 Vartov var
mange medt op for at hylde den
gamle lige fra morgenstunden.
Og Grundtvig lever jo i hoj
grad i kraft af sin sang, s der
blev naturligvis indledt med,
at forsamlingen istemte "Den

signede dag”.

S& var der morgenkaffe og
rundstykker, og ordet blev givet
til dagens taler, finansminister
Lars Lokke Rasmussen. I dagens
anledning havde man valgt

en taler uden for de alt for
indforstiedes rekker, og som
kunne levere en tale med kant
og profil, si dagen ikke blev alt
for tandles og tilbageskuende.
Lars Lokke Rasmussen talte om
Grundtvigs frihedssyn, som vi

 Foto: Henrik Ploug

alle kan lne os op ad i dag og
siden - ikke helt ukritisk - om
det grundtvigske syn pa skolen.
Siden blev der holdt

seminar i Landstingssalen

pa Christiansborg, hvor en
rekke dygtige foredragsholdere
kastede lys over Grundtvigs
mangfoldige og altid aktuelle
forfatterskab. Der var ogsd
musik og fellessang. Samtidig
fejrede man ogsd igangsettelsen
af Danmarkshistoriens storste
udgivelsesprojekt, nemlig
digitaliseringen af Grundtvigs
forfatterskab. Grundtvig skrev jo
som ingen anden har gjort det
herhjemme, s3 det er et projekt,
som man regner med kommer
til at tage 20 &r! Men sd er det
jo ogsé feerdigt il neste runde

fodselsdag!

W inds

Sfrokest (Resraurant

Skindergade 36
1159 Kebenhavn K

TIf. 3333 7323
www.windsfrokostrestaurant.dk
Smarrebrad og anretning - nar det er bedst!
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Foto: Henrik Ploug (FAF og DBA)
Tekst: Connie Christensen k

3 Kamilla Lynggaard en kebenhavnsk maler

Kamilla Lynggaard
— ung, autodidakt og
meget ambitigs maler

Kamilla Lynggaard, 33, er en
af de unge kunstnere, som vi
nok kommer til at hore meget
mere om. Kamilla maler,

har varet kebenhavner siden
1995, hvor hun forst boede
pa Christianshavn, og nu bor
pd Amager. Hendes billeder
kan bl.a. ses i Galerie Helth i
Sofiegade.

Vi har besegt Kamilla i hendes
lejlighed, som ogsé fungerer
som atelier. Vi er gverst oppe 1
ejendommen, hvor solen striler
frit ind af vinduerne og giver
lys til malerierne, og Kamilla
tager imod, endnu med maling

i héret efter en nat, hvor inspi-
rationen holdt hende fast foran
det seneste maleri.

Kamillas store interesse for at
udtrykke sig billedligt kommer
fra barndommen, hvor foral-
drenes kunstgalleri i Jylland

gav Kamilla lejlighed til at

stifte bekendtskab med mange
kunstnere, bl.a. Henry Heerup,
Svend Aage Madsen og Hans
Tyrrestrup. Igennem foreldrenes
gallerivirksomhed kom Kamilla
tidligt ind i kunstnerverdenen
og fik sa at sige den kunstneri-
ske dimension ind med moder-
melken, s det var helt naturligt

for hende at udtrykke
sig gennem tegning,
maling og skulpturering
allerede som barn.

Vi har bedt Kamilla selv
fortelle lidt om bag-
grunden for hendes liv
som kunstmaler:

"Jeg fandt ud af, at hvis
jeg tegnede en tegning
til de kunstnere, der
skulle udstille i mine
foreldres galleri, fik jeg
et lille kunstvark retur.
Jeg modte en masse
anerkendte danske

kunstnere, som gjorde stort ind-
tryk pd mig. Da de andre born
s4 op til Madonna og George

Michael, si jeg op til de danske
kunstnere. Jeg har altid villet

male, har altid gvet mig pa det
og veret ambitigs omkring det.

Jeg er s heldig nu, at jeg har
kunnet leve af det i de sidste to

»

ar.

Kamilla foran et af sine store larreder

Har du veret pd Akademiet? Hvor legger du hovedvagten,
nar du maler? Jeg teenker pa
"Nej. Jeg har aldrig turdet soge! farver, figurer — er der et gen-

Jeg er selvlert og har som sagt
leert meget gennem de

nemgdende trek?

"Det er faktisk efter, hvordan
jeg selv har det. Mine malerier
skifter meget alt efter, hvor jeg

kunstnere, der er kommet i
mine foreldres galleri.”

selv er. Nogle gange er det med

udgangspunke i det,

jeg ser —nyhederne, livet nede
pd gaden. Andre gange kan

det vare interne relationer, der
spiller ind. Det flytter sig hele
tiden for mig, der er ikke noget
statisk. At male er en slags
terapi for mig. Hvis jeg er helt i
harmoni med mig selv, synes jeg
mine malerier er lidt kedelige.”

Hvor har du udstillet inden for
de senere ar?

"Hovedsagelig hos Galleri Helth
i Sofiegade p& Christianshavn
og hos Galleri Globus i Skive

i Jylland. S3 har jeg selv veeret
opsegende hos nogle kunstfor-
eninger og p& den mide fiet

nogle salg.”



Speaendende malerier med masser af liv

Hvordan opfatter du ”Kebenhavn er blevet mere der” eller "du skal have veret
Kebenhavn som kunstby? Er dben i de senere r. For i tiden pa Akademiet”. I dag er det lige
den god ved kunstnerne, eller er  var det lidt for snobbet. Sidan for, det er trendy at sige, at man
det besvarligt at eksistere? ”du skal have udstillet der og er autodidakt. Men sidan var

TIVOLI
HALLEN

v/ Helle Vogt

FROKOSTRESTAURANT
m/ klipfisk og smarrebrad
som speciale

Vester Voldgade 91
1552 Kebenhavn V.
TIf. 33 11 01 60
Fax 33 32 41 60

www.tivolihallen.dk

Kamilla udstiller mange af sine varker pi Galleri Helth
pé Christianshavn
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Bhmad

det ikke for bare to ar siden, det
er noget der er kommet i takt
med alle de nye gallerier, som
jeg jo sd ikke er pd, fordi jeg er
tilknyttet Galleri Helth. Men
jeg kan leve af at male. Det kan
godt vare, den stir pd havre-
grod en gang i mellem, men det
er prisen, jeg meget gerne vil
betale for at kunne male. For
mig er det en drem, der er giet

i opfyldelse.”

Hvor mange malerier bliver det
til pé et &r?

”Omkring 20, som jeg er til-
freds nok med til at sende vide-
re. Hvad jeg si ellers fir aflob
for, er nok nermere 50. Det er
igen terapien, noget skal ikke
szlges, noget maler jeg over, og
de gode ting gir videre til
gallerierne.”

4
y.&

Har du noget specielt — en
stremning, en id¢ - i gjeblikket,
som du arbejder med?

”Jeg arbejder med noget, jeg
kalder selvportretter. Jeg skriver
en sztning pa hvert maleri, og
den sztning er udgangspunktet
for maleriet. Det kan vere alt
fra det helt lyse til det mest
dystre. S& prover jeg at male
det, igen alt efter hvordan jeg
har det, nér jeg starter.”

Hvordan er din arbejdsstrukeur?
Stér du ret kl. 9 om morgenen
med penslerne klar?

"Nej, det er ikke altid kontakten
er tendt. Jeg kan ikke male alle
dage. Jeg kan prove, men pé de
darlige dage bliver det kun il at
grunde et lerred eller noget lig-
nende. Jeg kan ikke male, bare
fordi jeg bestemmer,

Kamillas verker afspejler hendes sz'mirstemminé

.

FERIE | SYDFRANKRIG -

KOM TAT PA DA VINCI MYSTERIET
Kultur, wvandreture, badeferie,
valg selv din yndlingsferie med
base i et fuldt moderniseret hus i
Pyrenaerne, netop i omridet,
hvor  Da Vind - mysteriet ud-

springer.

I en smukt beliggende landsby
med udsigt til Canigou - det
hajeste bjerg i Pyrenwerme -
udlejes vores hus med senge-
plads til 7-8 personer. % limes
karsel til Middelhavet, 20 min. 1
badesa.

1uge: 2.500,-

2 uger: 4.500,-

Henv. 26 15 38 20

at jeg skal. Der skal vere en
drivkraft inden i mig, og den
har man jo ikke hver dag, det
tror jeg alle mennesker kender.
Jeg kan godt tvinge mig til at
male p4 en dirlig dag, men det

bliver ikke godt.”
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Tekst: og foto Flemming Lehrmann
v. stadsingenior

Her kan man leje en bid og indtage en forfriskning pé cafeen

En af de mere stilferdige;

men ikke desto mindre fine
oplevelser, man ber unde sig

i Kobenhavn, er en rotur i
Christianshavns kanaler. Stik

et smut ud i inderhavnen mel-
lem Lange- og Knippelsbro,
maske op til Trangraven og
retur til Bernehusbroen. Selvom
tiderne skifter, og det engang
var fiskerbdde, Gronlandsskibe
og mange andre fartgjer, der
pregede billedet, s er det nu de
sma lystbdde, enkelte husbade
og iszr havnerundfarten, der er
dominerende. Livet udfolder sig
stadig pd kanalernes kajer, og

18

Christianshavns bygninger dan-
ner en smuk ramme om hele
sceneriet.

G4 ned pd hjernet af Torvegade
og Overgaden neden Vande,

for lige ved Bornehusbroen kan
man leje robdde, og det har man
kunnet i over 100 &r. Hvornir
Christianshavns Bidudlejning
kom til verden, fortaber sig i
fortidens tdger; men i 1895 var
det i hvert fald en blomstrende
forretning. Dengang havde bid-
udlejningen kontor i Overgaden
n. V. inr.27, og neden for kajen
var der en lang bddebro, som

for resten er der endnu, hvor
alle robddene 13. Husene i gaden
blev revet ned i 1932 for at give
plads den store kommunale
beboelsesbygning pa hjernet

af Torvegade, sé den lille hytte
med storken, som nu tjener som
keokken, blev opfert til kontor
og som sommerbolig for bidud-
lejningens ejer.

Som dreng, det var i -40’erne,
var jeg tit nede og leje en bad.
Det var spendende at tage pd
“langfart”, ud at se alle ski-
bene, som dengang besejlede
Kebenhavns Havn, og da var

alle robidene af tra.
Helst tog jeg en
“moses”, en jolle af
norsk oprindelse, for
den havde vrikkeskar
i agterspejlet, og skul-
le man vezre si uhel-
dig at tabe en dre, sd
var man ilde stedt,
hvis man ikke kunne
vrikke en jolle.

I 80’erne sygnede
forretningen hen.
Oppe pd badebroen
18 vraget af en moses
fyldt med jord, s& der
kunne plantes blom-
ster 1 den, alt i alt et
sorgeligt skue; men
heldigvis kom Niels
Heide forbi og over-
tog gesjeften. Niels
gik i kompagniskab
med Bagge Algreen-
Ussing. De to si mulighederne
i stedet, hvorfor bidebroen blev

Open Bpm - Sam

Kempagn e 11. Kbh. K
Tl 60 98

delvis udbygget, s& der kunne
etableres café og udskenkning,
og siden er der indrettet kok-
ken, hvorfra der serveres i evrigt
meget lekre retter om aftenen.
Heldigvis har de beholdt bddud-
lejningen, si man stadig kan leje
en robid til 80 kroner i timen.
Nu er jollerne lavet af alumi-
nium og uden vrikkeskar agter;
men det spiller ingen rolle for at
foretage en tur til sgs med alle
det, der venter af eventyr ude pi
verdenshavet.

Malermester

Binger

Admiralgade 22
Telefon 33 14 26 00

MY, Garanti pa kvalitet

Faktisk kender jeg ikke andre
byer, som byder p3 en tilsva-
rende mulighed for s fantastisk
en oplevelse. De, der lider
sosygens kvaler, behgver ikke

at risikere noget, for man kan
f3 del i oplevelserne, hvis man i
lgbet af dagen satter sig ned ved
et bordene, bestiller en fadel,

et glas vin eller om morgenen
en kop kaffe og en croissant.
Frokosten er veerd at spise dér
eller, som foran omtalt, et hyg-
geligt aftenmailtid. Lige for
gjnene af gesterne udfolder
livet langs kanalerne sig i al dets
charme: turisterne sejler forbi,
og christianshavnerne hygger sig
pé benkene.

Har jeg gaster fra udlan-

det, tager jeg dem med til
Bédudlejningen, for her fir

Sort hvid foto

BAD GASTEIN - Ostrig
Kurby, vandreture, skiture,
18 huller gelf,
badeso, cykelture.

Myd den friske ostrigske natur.
Lejlighed i nyrenoveret ejendom
fra 1867,
med plads til 4-8 personer.
Transport: Fly til Salzburg eller
Minchen, tog - direkte fil byen
er du i bil er der privat P-plads.
Teet pa den italienske graense.
Prisen inkl. slutrengoring og kurskat:

# Der er mange
robdde, alle i

G fin stand

de noget, som selv Den lille
Havfrue ikke kan give dem.
Kobenhavns Kommune burde
skenne pa Christianshavns
Bédudlejning, for den er helt
bestemt et af byens fineste ind-
slag, som er med til at gore byen

1 uge: 3.300,-
2 uger: 6.000,-
Henvendelse pa telefon: 40 63 36 38

til en attraktiv metropol.

Kenneth's CyRler

« Vaarksted
« Nye cykler
+ Alt inden for tilbeher
» Udlejning af cykler

Merre Voldgade 27 TIf. 3333 Ba58
Abent: Man-fre. 8.00-17.30 « Lerdag 10.00-13.00
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Foto: Henrik Ploug
Tekst: Jan E. Janssen,
lokalbistoriker

Modelfoto af snedkervarksted

I en over tohundrede og
halvtreds ar gammel gird i
Skidenstrede, som Krystalgade
dengang hed, fordi en dben
kloak oprindelig lob midt

pa gaden, befinder sig i en
bindingsverksbagbygning et
af de sidste snedkerier inden
for voldene. Det har lokaler
i denne bygnings forste etage
og ndr man kommer derind
fra den store port, skal man
bevage sig om et par hjorner

20

og g op ad en zldgammel
trappe. Huset var en af tre ejen-
domme mellem Krystalgade og
Kannikestrede, bygget for den
velhavende studerende Sebastian
Lier efter branden i 1728.

Efter et par ombygninger i det
19. 4rhundrede rober forhuset
intet om dets lange historie bag
murene. Den kendte dekora-
tionsmaler Georg Hilker, der
har udsmykket universitetet og
Thorvaldsens Museum, boede i
forhuset i midten af 1800-tallet.
Ham satte mobelsnedkerne stor
pris p& dengang. Gérden nr. 5
ligger overfor Peter Hvidtfeldts
Strede og Vor Frues nedlagte
fattigskole.

Allerede for to hundrede ar

siden var der et mobelsnedkeri

i baggdrden. Det
blev drevet af sned-
kermester Johannes
Soldan, der i 1802
flyttede herind
med sit verktgj og
sine svende. Soldan
- navnet er tysk

og betyder sultan

- var blevet optaget
i snedkerlauget i
1796 og fik bor-
gerbrev samme &r.
I de forste fem ar
sad han i Pilestrede
i et af de for lengst
forsvundne 1600-
talshuse mellem
Antonistreede og Stroget.
Snedkerne dengang herte til
de hyppigt flyttende erhverv i
byen. Snedkermester Soldans
mgbeletiketter horte til byens
smukkeste, med firmanavnet
skrevet ind i en oval og udfert
pa lysegrét og merkegrat papir.

Q '
ﬁ[ﬂms OLSENS(J /{}N NER

€ SNEDKER | K

Til at begynde med arbejdede
han mest i det billige egetre

og et endnu billigere fyrretre.
Fyrretresmoblerne blev normalt
leveret med mahognilignende
overfladebehandling. Det langt
finere mahognitre kom ferst
senere i Soldans vaerksted. Han
fremstillede til at begynde med
heller ikke stole, fordi det var
stolemagernes privilegium, men
flere og flere af hans kolleger
overtridte den aftalte arbejds-
deling, mens lauget til gengeld
forbed stolemagerne at forferdi-
ge borde, senge og skabe. Men
s blev det importerede mahog-
nitr ogsd Soldans foretrukne
materiale, og diverse stole
kunne man nu ogsd bestille hos
ham. Han var nu ogsé i stand
til at levere mebler med indlagt
ahorn og birk efter empiretidens
smag. Hans firma gik s godt, at
han omkring 1805 kunne kabe

ejendommen af ejeren, drejer-

Store Kannikestraede 10 -

1169 Kabenhavn K. -
Fax: 33 69 08 34 - E-mail:jeanne@gjeddesgaard.dk - www.admiralgjeddesgaard.dk

« Et sted med 275 rs atmosfaere
» Lukket gird uden offentlig adgang
» Kun et arrangement ad gangen

» Professionel og personlig service

Tal med os om afholdelse af seminarer,
eksterne/interne mpder, kurser,
receptioner, selskaber m.v.

Admzml Gjeddes Gaard

- et historisk modested

TIf.: 20 66 10 87
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Den smukke gird med snedkervarkstedet pd 1. sal

mester Jorgensen. Drejerne lave-
de dengang forst og fremmest
balustre til trapper og konsoller.
Da Johannes Soldan dede, efter-
fulgtes han af sennen Johannes
Friederich Wilhelm Soldan.
Denne avancerede hurtigt til
mester men dede allerede som
26-4rig i 1835. Siden har flere
forskellige erhverv ernzret deres
udgvere i ejendommen med et
forhus, to sidehuse og et bag-
hus, herunder en berstenbinder,
en glarmester og to klejnsmede.

I 1859 overtog snedkermester
Peter Hansen fra Mgntergade
bide ¢jendommen og snedke-
riet. Det befandt sig dengang

i den ene af sidebygningerne

pa 2. sal, mens der var bolig

og i en drrekke vaskeri pa det
nuvarende sted i bagbygningen.
Peter Hansen og hans efterfelger
A. O. Hansen, der overtog det
nuvaerende varksted i bagbyg-
ningen sidst i 1870erne, var i
flere r to om at drive firmaet.

I 1885 dede den gamle sned-
kermester Peter Hansen, der
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Tegning af gammelt snedkervarksted

havde mebelsalg fra kelderen

i forhuset og boede ovenp4 i
stuen. Hans son snedkermester
J. V. Hansen efterfulgte ham
som husets ¢jer, og efter hans
ded i 1890 blev enkefrue L.
Hansen siddende med bide fir-
maet og ejendommen, som det
var skik hos de kobenhavnske
hindvarkere. Hun havde sin
bolig i forhuset pa 3. sal i de tre
efterfolgende 4r og derefter blev

ejendommen solgt til glarmester
A. Jensen. I mellemtiden havde
den naste snedker, Lars Olsen,
kobt snedkervaerkstedet, mens
han boede et par huse leengere i
en fin forhuslejlighed i nr. 9.

.. fortszttes i naste blad.
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Feerge Cafeen

dnno

viHanne Sass Nielsen

1850

Christianshavns bedste spisested

Strandgade 50
1401 Kebenhavn K
TIf. 32 54 46 24
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Foto og tekst: Henrik Ploug (FAF og DBA)

Borgmester lukker byen

Det er lykkedes for teknik- og
miljeborgmester Klaus Bondam
at genetablere Kgbenhavns
byporte og ganske effektivt
chikanere biltrafikken ind til
Kgbenhavn. Det store vejar-
bejde pé sydmotorvejen er nu
afsluttet og har lettet trafikken
p4 indfaldsvejene sydfra, men

nu stoppes bilerne lengere

inde i byen af trafiklys, der

er indstillet til kun at slippe
ganske {3 biler ind ad gangen.
Resultat: bilisterne spilder stadig
tiden med at sidde i ke, bare
leengere inde i byen, s3 forure-
ningen er flyttet nermere byen.
Kgbenhavn mangler arbejds-

kraft, unge mennesker
tvinges ud af byen p.g.a.
de hoje boligpriser,
offentlig transport er
ikke noget alternativ for
pendlere. Men bilerne |
skal 4benbart holdes ude
af landets hovedstad for
enhver pris.

at niveauet havde veret rigtigt
hejt, ogsa hejere end sidste &r.

Vinderne blev: Izabela
Mikutajcis (vinder af DM for
Smorrebrodselever 2008) fra
Tivolihallen i kategorien Arets
Kgd. Charlotte Hedemann fra
Husmanns Vinstue tog prisen

Tekst: Per Stisen
Foto: Henrik Ploug

Arets smorrebrad i Tivol

En fjerde pris blev uddelt til den
deltager, der havde det hgjeste
antal point samlet. Den gik til
Stig Arnsel fra Told og Snaps.

p-s.

for Arets Fisk, og i den frie
kategori var vinderen Martin
Hansen fra Fxrgekroen.

The Earth Callec jon
$ T'Idelt EU’s blomstermaerke
" pa voreés herringbone bomuldstgj

Masser af nye unikke efterarsvarer

Izabela Mikutajcis der vandt

konkurrencen i disciplinen

Arets kod

Under madfestivalen
Copenhagen Cooking stil-
lede fem af rigets eksperter op

Lene Frosig

i Tivoli og viste det sublime
inden for dansk smerrebred.

) [.I:}'-l-:_|"| I rirs ol
Hver deltager fik udleveret sin dansk nér det er bedst

kurv med rivarer, som skulle

; G — _' & A
‘%H?l&hgf'ﬂ!] o0 tilbeher til ham on hnndu

‘Bemeotal og okologisk babysarie

(n parle francals En butik for den sfilsire
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- Pmducerut uden brug af unedvendig kemi,
i I aredygtige Vaordier

= Tidlast og flot design

« Kvalitet til fornuftige priser

Efterdr og vinter collection er nu pa hylderna

The Earth Collection

Kompagnistreede 37

1208 Kebenhavn K
TIf.: 33 15 36 36

www tehearthcollaction.dk
Abningstidér; Mandag - fredag - Lerdag 11-16

anvendes til de tre kategorier:
Arets Kod (roastbeef), Arets
Fisk (stjerneskud), og Arets
Tivolistykke, der var en fri kate-
gori.

Guidede ture i det gamle Kebenhavn.
Ring og her neermere eller ga ind pa:
www.nattevaegterne.dk

Inden vinderne blev udpeget,
havde juryens overdommer,
Borsens madanmelder Ole

Kontakt: TIf. 39 64 48 94 aller info@ nattevaegtemsa Troelsa, udtalt,

NU TO TANDLAEGER
Lene Frasig
Kirslen Nygaard Rasmussen

Hyskensirade 3
1207 Kebenhawn K
TH, 3312 12 45
emait: 1. froskg@gelZnel.dk
wviLl-frosigdk

smdabarmafamille, hvor du finder
"homemode” donsk design med
fokus pd den kreative detalje
indehcidende el mix of relro,
bohame, Kasiske Enjer med af tist
og glede larver,

Et univers, hvor de smd frolde og
smiukke feer kan [ skant, skeavi og
orginall te] fra 0-& &r samt tibeher og
skanine ting il mor.

www.fannymia.dk

Klosterstreede 12
1157 Kbh K
Tii: 51848202
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Husmanns

fylder 120 ar

Tekst: Allan Mylius Thomsen

=
1888 =

Husmanns Vinstue i Larsbjornsstrede fejrede -
120 érs fodselsdag den 18. august

I 1888 ctablerede vinkyper
Carl Ernst Husmann sin egen
vinhandel og skenkestue pd
hjernet af Skindergade og
Skoubogade. Men da sgnnen
Henrik Johan Husmann og
hans kone, Adelaide , kaldet
Ida, overtog forretningen

i 1894, flyttede de til nye
Rédhusplads 2. I 1907 kebte
han den gamle Tre Hjorter
Vinhandel p4 hjernet af
Vestergade og Larsbjernsstreede
og omdebte den til »Ernst
Husmanns Sens Vinhandel«.
Det gamle lagerlokale op langs
Larsbjornsstrede indrettede han
som vinstue, oprindeligt med
indgang ad keldertrappen i gir-
den til Vestergade nr. 12.

Allerede 1 1911 dede Henrik
Husmann og efterlod sin 36-
drige enke Ida med en skenke-
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stue i et kvarter, der var blevet
utugtigt. Selvom den offentlige
prostitution var blevet ophavet
i 1906, var der stadig uar-

tige damer i Kebenhavn. Efter
en sterre sanering omkring
Vandkunsten, hvor 25 % af
byens prostituerede boede,

trak den »lette brigade« op i
Pisserendekvarteret. I 1912 kom
bevillingsloven, og pludselig
havde Ida Husmann, som enlig
kvinde, problemer med at fi
bevilling i et prostitutionskvar-
ter. For at komme udenom
problemet forbed hun sim-
pelthen kvinder at komme pa
Husmanns.

Herefter var Husmanns Vinstue
en udpreget mandsbastion,
indtil &gteparret Grethe og

Kaj Spangenberg i 1952 over-
tog keelderen. Her grundlagde

Grethe Spangenberg
Husmanns legen-
dariske frokostkek-
ken. En stegt sild
kostede 65 gre og en
omgang frikadeller
90 ere. Det var Kaj
Spangenberg, der i
1953 gav dispensati-
on fra kvindeforbud-
det. Damer kunne f3
adgang, hvis de var
»1 selskab med men-
nesker«. Forst i 1981
fik kvinder adgang i
»los vagte.

Gennem irene fandt
mange lystige folk
vej ned i den ydmyge kelder,
bl..a. Walt Disney og formand
Simon Spies. Men is@r madan-
meldelserne af kokkenets for-
mien bredte stedets berommelse

til hele Danmark. I 1994 blev
byhistorikeren Allan Mylius
Thomsens bog om »Husmanns
Vinstue og Pisserenden« udgi-
vet. Den har siden solgt i 5.000
eksemplarer og har cementeret
restaurantens beresmmelse.

I 1995 blev Husmanns Vinstue
kebt af restauratorparret Lis og
Leif Frost. De har med stor suc-
ces drevet den siden, gennem de
sidste &r sammen med deres to
senner.

Aut. VVS-Installater
Blikkenslager & Kloakmester

Snnharg WS

Guldbergsgade 9 - 2200 N
Telefon; 3539 29 93

www.3blaa.dk

IHIM i

GALERIE HEL‘I’H

Asger Jorn
Hewrﬂ Heerup
Lize Blaarberg

christian Tangg
Alice Hansen
K.awmcilla Lynggaard
Jens qalschigt

M.fl.

Sofiegade 4
DR-1418 Kgbenhavi KK
Tif. 32 9¢ 9515
arne@galerichelth.dir
www.galeriehelth.die

Engang var Danmark kendt
ude i den vide verden for sine
ferger. Storebaltsfergerne var
en attraktion i1 verdensklasse;
men s3 fik vi broerne over balt
og sund, og s4 var tiden rindet
ud for de store fergefarter. Nu
er Danmark som bekendt stadig
et o-rige, sd dét at sejle med
feerge kan man heldigvis stadig
komme til, om end der kun

er de mindre tilbage, og der er
nu noget serligt ved at komme

til feergen, holde lidt i ke, for

Oboerne var med og sorgede for hyggelig musik

derefter af en erfaren semand
at blive ledt ombord, holde det
rigtige sted, si fergen er stuvet
korreke og i balance, for slagside
duer ikke. Nir fergen legger
fra, skal man pa dakket eller i
salonen, nyde udsigten og den
friske luft og méiske endda fou-
ragere lidt. Der falder ro over
sjelen, nir man sidan giver sig
havet i vold.

At besoge de danske sméger er
altid en oplevelse. Det er ikke
det vilde turist- og natteliv,

gerne normalt byder pd, der
bydes pé enestdende natur- og
kulturoplevelser. Det er ikke
storbyens evige jag efter forny-
else med “smarte” hgjhuse og
torve, hvor caffe latten nydes
under hektiske samtaler om
ingenting, der hersker her, for
pa oerne leves det rigtige liv.
Udviklingen kommer gelinde og
efter fornuftige behov, for man
skal jo trods alt folge med tiden;
men den skal ikke diktere pbo-

erne, hvordan livet skal leves.

Foto: Henrik Ploug (FAF og DBA)
Tekst: Flemming Lehrmann
fhv. stadsingenior

Omo ﬁergenvr kledt festligt p “ viterede pé su

Nér man nu engang er keben-
havner, kan det synes uover-
kommeligt at tage en tur ud pa
oerne. Alt, hvad der er vest for
Valby Bakke, er ude i provinsen,
og har man geaster, iser fra det
store udland, m3 man fremvise
de fine severdigheder som Den
lille Havfrue og Rundetdrn, og
gdr det hedt til, skal man ogsd
en tur p& Louisiana: men sd har
man ogsa veret langt vek.

Jeg spekulerer pa, om det er
gdet op for folk her i staden, at
Vestsjelland i hvert fald har fire
ger, som kan nds p4 en dagsud-
flugt. Nede sydpd i Storebelt
ligger Ome og Agerso, som

nds med ferge fra Stigsnas,

og nordpa ligger Nekselp og
Sejerg, hvortil fergerne sejler fra
Havnse. Begge feergehavne lig-
ger kun en god times kersel fra
Kgbenhavn.

Jeg er sikker p4, at udenlandske
gester vil betragte en dagstur
til en eller flere af gerne som

en helt unik oplevelse, meget,
meget finere end en tur i
Rundetirn, for her kommer de
ud for oplevelser, de vil huske til
deres dages ende. Dels ser de en
®gte og szrlig livsform, de ople-
ver en vidunderlig natur, og skal
man ogsd tenke pa livets mere
materielle goder, kan det vere
fint at medbringe en frokost-
kurv. Muligheden er der selv-
folgelig ogsa for at f3 frokosten
serveret eller gore indkeb hos
den lokale kebmand, og skulle
det g8 helt galt, er der ogsd
overnatningsmuligheder.

Nu kan det vere meget godt

at tenke pd at vise sine gaster
noget, som de ellers ikke ville
have mulighed for at opleve;
men man skal ogsd tenke pa
sig selv: Hvorndr har du sidst
oplevet det enestdende? Tag
turen selv, men husk det er far-
ligt. Risikoen for at blive fanget
af gernes sarlige stemning kan
meget vel medfere, at man slar
sig ned for resten af livet.
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Ostrigs vin
til byen

Bettina og Erich Scheiblhofer sammen med den kommende sommelier

Rasmus Marquart

Redvin fra Ostrig - Restaurant
Kronborg inviterede til vins-
magning en smuk sommeraften.

Familien Marquart — far

Georg og mor Susan i spidsen
for Kronborg, datteren Stine
ved roret i Restaurant M i

St. Kongensgade, og sennen
Rasmus, som vil gd vinvejen og
uddanne sig til sommelier. Alle
har de en faible for Ostrig, og
mange ferieophold i landet har
fort til et samarbejde med et
vinhus i Dstrig, ogsd en familie-
drevet virksomhed, Scheiblhofer
i Andau tet pé grensen til
Ungarn.
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Denne aften var unge Erich
Scheiblhofer kommet til
Kronborg for at fortelle om
familiens vine. Der er to linjer
i produktionen af redvin: den
traditionelle, blede vin med
megen frugt og lidt tannin, og
s& den nye linje, som han selv
stir for, hvor der fremstilles
kraftigere redvine med krop og
bid, lagret pd egetresfade.

For mange danskere er Dstrig
nok mest kendt for hvidvin og
sod dessertvin som muskatel.
Men Erich Scheiblhofer fortel-
ler, at i Andau i det gstligste
Dstrig, hvor hans vin produ-

Tekst:Connie Christensen
Foto: Henrik Ploug

ceres, er landskabet fladt som i
Danmark, klimaet er varmt og
tort, og jordbunden perfekt til
at dyrke pinot noir-druen, som
giver meget kraftige redvine.
Andre druesorter som merlot,
cabernet sauvignon og shiraz
trives ogsd fint.

Georg Marquart er glad for, at
de pstrigske vine er blevet popu-
leere pd Kronborg. Han fortel-
ler, at vinene lige i ojeblikket
szlges fra Restaurant Kronborg
og Restaurant M. Men det er
planen, at der skal kebes en

forretning, hvorfra detailudsalg
af vinen kan foregd. Primeart
skal sennen Rasmus st for det,
og familien héber at fi en for-
retning pa Bryggen, hvor de vil
holde sig til gstrigske vine, bl.a.
vinene fra familien Scheiblhofer

i Andau.

Man kan selvfolgelige drikke

de gstrigske vine til maden p3
restauranten. @nsker man at
kebe en flaske med hjem, szlges
de til butikspris, fra 55,- til lige
under 300,- for en flaske.

|

Stort udvalg af Marimekko-taj
Efterar / vinter 2008 hos KAIKU
= pd hjernet af Kompagnistraede og Badstuestraede

Vi forer ogsd Vadum, Thelin og Karmameju

KAIKU » Kompagnistraade 8, kid. « 1208 Kobenhavn K
nnlﬁ” Telefon 3311 1907 « info@kaiku.dk
f— Se ogsd vores netbutik pd www.kaiku.dk

Foto: Henrik Ploug, FAF
Tekst: Connie Christensen

Ao Jnadide

Det Lille Apotek verner om traditionerne.

Traditionel dansk andesteg serveres hele dret

Fra at vere et sesontilbud er
den traditionelle andesteg, pd
talrige opfordringer, blevet et
fast punkt hele &ret pa Det Lille
Apoteks menukort, og det er en
kempesucces.

Christina fortzller, at hemme-
ligheden bag successen méaske
er, anden langtidssteges og fir
lov til at ligge og hvile, og s3
bruges der en stor and — 3400
gram — der ikke bliver tor. Den
steger ved 150-160 grader i 80-
100 min, hvorefter den tages ud
af ovnen og ligger ¥2-1 time, og
til sidst steges den igen ca. 20
min.

Kartoflerne brunes nansomt pé den varme pande

Tilberedningen er enkel: forst

renses anden godt, sd gnides den

med salt ind- og udvendig, og
sd er den klar til at gi i ovnen.

Serveres med hvide kartofler,
brune kartofler, rodkal, svesker
og ¥4 &ble med ribsgele. Den
gode sovs laves af afkog af ben
og indmad samt stegeskyen.

Vi skal lige hore, hvordan man

Christina Haar Krag,
som fortaller om
ande stegens succes

Sukkeret smeltes pd panden,

til det er godt brunt, men ikke
branket, smor tilszttes og smel-
tes, og — nu kommer det! — et
par draber vand dryppes pa

sammen med kartoflerne.

= lot frokost alle hverdage fra 11-17

NY ADELGADE 5 33 13 54 79
werw.palmbar.dk

Vi har ogsa...

lh‘lﬂmngnrmmr

gannt®  Magnetsidite 1

A~

o
silte N

Folig 4,
biler W Butiksyingyg,
‘nl‘ﬂmrﬁ‘mm' w‘ﬂll

far sukkeret til at blive pa de

brune kartofler, si de fir den
Mormegada 7« 1165 Kobenhawyn K = Ti.: 33 14 58 33

farve, brune kartofler skal have:
Mail: noe@rvestarkopl.dl & wenw vestarkopl.dk

N Vester Kopi
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COPENHAGEN - DENMARK
Etableret 1888

Formalet med Slagteren ved Kultorvet er altid at forhandle de absolut bedste

kedprodukter kongeriget Danmark kan prastere, samt udbyde og udbrede
kendskabet og nydelsen af disse produkter til alle samfundslag

CHRISTIAN DENNIS JACOB-I.:.
Mod vores veluddannede »fagnerder«, der har Nordeuropas storste ekspertise indenfor fodevarer

SLAGTEREN VED KULTORVET - Frederiksborggade 4 - 1360 Kbh. K
www.kultorvet.dk - TIf. 33 12 29 (2




